
Fecha Producto Tiempo Temperatura Acciones Correctivas Iniciales 

Registro de Refrigeración 
Los Alimentos TCS (Control de tiempo/temperatura para la seguridad) que hayan podido estar a una 
temperatura superior a 41 °F durante más de 4 horas deben de ser desechados. 

Requisitos de Reglamentación 
Mantenimiento en frío:  41°F o menos 


